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PEYNIRLI DEREOTLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Yarim su bardagi kadar beyaz peynir
1 demet dereotu

1 cay kasigi karbonat

Cirpma kabina yumurta, yogurt, tuz ve yagi alip mikserle girpin. Un karbonat ve kabartma tozunu ilave edip
cirpmaya devam edin. Incecik kiyilmig dereotunu ekleyin. Peyniri de ilave edip tahta kagikla karigtirin.
Yaglanmis firin tepsisine kasikla dizelterek yayin. Onceden 180 derecede isinmis firina verin.

© lezzetler.com tarif n0:93759 « adi:Peynirli Dereotlu Kek « génderen:nurol « indirme tarihi:26.04.2024 - 22:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dereotlu-peynirli-kek-vt52544
http://www.tcpdf.org

