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PEYNIRLI DEREOTLU KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi sivi yadi
1 demet dereotu
Yarim demet nane

1 cay kasigi tuz

100 gram beyaz peynir
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
Yarim limon suyu

Derin bir kabin icinde yumurtalari iyice girpin. igine yogurdu ve yagi ekleyip karistirmaya devam edin. Diger bir
tarafta yilkanmis nane ve dereotunu mutfak robotunun igine alin. Birkag kez kiyip tizerine 1 ¢ay bardagi su ve
beyaz peynir ekleyip tekrar ¢aligtirin. lyice ezilmis yesil bir karigim elde edince de yumurta ve yodurdun Uzerine
doékin. Karbonati limon suyu ile kdpUrtlp icine ekleyin. En son un, kabartma tozunu tizerine bosatip karigtirin.
Bu karigimi da yaglanmis kalibin i¢ine aktarin ve 170 derecede 35 dakika pismeye birakin. Cikinca Gzerine
istenirse sarimsakli yogurt gezdirilir.
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