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Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 paket yas maya

1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar su

Igi igin:

200 gr. beyaz peynir
Yarim bag dereotu
Yarim bag maydanoz
3 domates

5-6 adet sivri biber

2 adet kuru sogan

1 tath kasidi pul biber
Tuz

PEYNIRLI DEREOTLU KATMA

Hamur malzemesinden yumusak bir hamur hazirlanarak yarim saat dinlendirilir.
I¢i icin peynir genis bir kaba alinarak ezilir. Uzerine kiyilmig dereotu ve maydanoz eklenir. Dogranmis

domatesler de ilave edilir.

Soganlar ve sivri biberler dogranarak bir tavada biraz yagla birlikte pisirilir ve peynir kabina aktarilir, pul biber ve
tuz da ilava edilerek iyice karigtirilarak i¢ harci hazirlanmig olur.
Dinlenmiz hamurdan limon blyukligunde pazilara ayrilir, her pazi oklava ile kii¢ik bir pasta tabagi

bilyUkliginde agilir.

Acllan hamurun yarisina yeteri kadar i¢ hargi serilir. Diger yarimizerine kapatilarak agiimamasi igin kenarlarina

bastirilir.

Yaglanmamis bir teflon tavada iki tarafli pisirilir.
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