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PEYNIRLI DANDIK

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

Bir santim inceliginde kesilmig 4 biyUk dilim ekmek,
4 yumurta,

Kars tipi eritilmig peynirlerden 4 Uggen,

yeteri kadar sut,

30 gram tereyad,

1 ¢cimdik cevz-i bevva,

yeteri kadar tuzla kirmizi biber.

Yapimi:

Bu yemekte kullanilacak ekmek dilimleri iri ve yuvarlak ekmeklerden kesilmelidir. Ekmek dilimlerini stite batirp
¢ikarmali ve bol tereyadina bulanmig bir pyrex kaba yanyana yerlestirmeli. Bu ekmeklerin tGstini dilimlenmig
peynirle iyice értmeli. Yumurtalari tuz, kirmizi biber ve cevz-i bevvayla birlikte ¢irpmali. Sonra bunu peynirli
ekmek dilimlerinin Gstline yaymali. Kalan tereyadini da kiicik parcalara bélip saga sola serpistirdikten sonra
kabi sicak bir firna strmeli. Burada 15 dakika kadar biraktiktan sonra ¢ikarip sofraya gétirmeli ve sicak sicak
servis yapmall.
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