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PEYNIRLI CUBUK TATLISI

Yarim kalip beyaz peynir
Alabildigi kadra un

Yarim su barda@i bugday nisastasi
1 adet yumurta

1 paket kabatma tozu

1 cay bardagi pudra sekeri
Yarim paket tereyagi
Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Peynir parcalara ayrilir, aksamdan bol suyun igine islatilir. Ertesi glinii sudan alinir, stizgece gikarilir. Serbet
malzemesi kaynatilir ve sogumaya birakilir. Yogurma kabina peynir konur ve iyice ezilir. Uzerine yakmadan
eritilmig tereyeq, nisasta, kabartma tozu ve yumurta eklenir, karistirilir. Sonra ele yapismayan kivam alana
kadar un eklenerek yogrulur. Hamurdan ceviz kadar parc¢alar alinir ve tezgahin Gizerinde 4 parmak eninde gubuk
sekli verilir. Gubuklar yaglanmis tepsiye az aralik birakarak dizilir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
Soguk serbet gezdirilir. serbeti cekince ikram edilir.
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