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PEYNIRLI COREKOTLU MUSKA BOREGI

125 Gr Margarin

Yarim Gay bardagi Sivi Yag
1 Su bardag St

3 Adet Yufka

1 Adet Yumurta

1 Adet Yumurta Ak

1 Adet Yumurta Sarisi
Ici Igin:

1 Kalip Beyaz Peynir
Yarim Demet Maydanoz
Uzeri Igin:

Gorekotu

Sosu igin, 1 su bardagi suitl,1/2 gcay bardagi aygigcek yadi ile 125 gr. eritilmis yagi ve 1 adet yumurtayi ¢irpma teli
ile iyice karigtiriyoruz.

Yufkalarimizi Ust Uste koyalim ve boyutunu istedigimiz sekilde uzun dikdértgen olarak keselim. Tezgahin tstlne
bir tane dikdértgen kesilmis yufkayi alalim ve Gizerine sosumuzdan siriip peynir ile maydanozun karigimindan
yaptigimiz i¢ harcini en alt ortaya koyup Ug¢gen olacak sekilde sag en alt kdseden sol kenara soldan tekrar saga
muska seklinde katlayalim ve son katlamada a¢ilmamasi igin yumurta beyazini yufkaya surip katlamayi
noktalayalim. BUtuin yufkalar bu sekilde sarip Giggen muska halinde tamamladiktan sonra tzerlerine yumurta
sarisi surip ¢orek otu serpelim. 180 derece firinda béreklerimiz kizarana kadar pisirelim.

Not: Sosumuzu yufkalara bol miktarda siriiyoruz ¢linki firin bérekleri kuruttugu icin bu sos pisen béreklerin
yumusak olmasini sagliyor.
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