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PEYNIRLI COREK

Malzemeler:

- 2 su bardag Piyale un

- 1 paket Piyale kabartma tozu

- Bir tutam tuz

- Yarnim paket margarin

- Yarim kahve fincani st

- 3 ¢orba kasigi rendelenmis beyaz peyniri

Hazirlanisi:

2 su bardagi Piyale un, 1 paket Piyale kabartma tozu ve bir tutam tuzu karigtirip bir kaba eleyin. Yarim paket
margarini kip kip kesin. Ortasini havuz seklinde ac¢ip yarim kahve fincani sit ve 3 ¢orba kasigi rendelenmis
beyaz peyniri ekleyin. Yumusak bir hamur elde edinceye dek yogurun. Hamuru hafifge unlanmig zeminde 1 cm
kalinhginda acin. Sekilli hamur kesme kaliplariyla kesin. Yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden
isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirin. llik veya soguk olarak servis yapin.
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