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PEYNIRLI COREK

MALZEME:

4 Bardak un

1 Bardak yogurt

250 gr. tereyad

1 Adet yumurta

1 Kahve kasigi tuz

1/2 Paket Kabartma tozu
100 gr. beyaz peynir

1 yumurta sarisi

dereoyu ya da maydanoz

HAZIRLANISI: _

D0z bir yerde yagla un bir bigakla ince ince kesilir. Igine yumurtanin sarisi, yogurt, tuz ve kabartma tozu
konduktan sonra elle yugrula yugrula bir hamur yapilir. Hamur biraz agilir ve rula haline getirilerek tizerine bir
bez kapatilir. Buzdolabina konur. Bir glin sonra kullanir.

Ertesi ginU beyaz peynir ¢atalla ufalanir, icine ince kiyilmis dereotu veya maydanoz, bir yumurtanin sarisi konur,
iyice kanistinlr. Hazir hamurdan kigUk parcgalar alinip ortalarina bu peynirden konur, hamurun bos kalan kismi
Ustline katlanir, kenarlari parmakla bastirlir, firinda pisirilir.

ML® Kasarl Hilal Corek icin tiklayin
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