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PEYNIRLI COREK

2 adet yufka,

100 gram beyaz peynir veya tulum peyniri,
yarim demet maydanoz,

¢orek otu,

1 adet yumurta sarisi,

2 ¢orba kagsig margarin

Oncelikle bir kabin iginde kiiciik kiiciik kestiginiz beyaz peyniri ve ince ince kiydiginiz maydanozu karigtirin. iki
yufkayi da dorder pargaya boliin. Pargalarin her birine gok az eritilmig margarin siirtin.

Onceden hazirladiiniz peynirli ici kestiginiz yufkalarin genis kenarlarina koyun. llk énce yufkayi genis bir sigara
béregi seklinde sarin. Daha sonra elde ettiginiz ruloyu elinizle ice dogru kivirarak hilal sekline getirin. Cirptiginiz
yumurta sarisini bir firga yardimiyla ¢éreklerin Gzerine sirlin. Son olarak tizerine bol miktarda ¢érek otu serpin.
Gorekleri 6nceden isitilmis 200 dereceli firnda 30 dakika veya Uzerleri pembelesene dek pisirin.
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