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PEYNIRLI COREK (ADANA)

4 su bardagi un

1/2 paket yas maya
100 gr margarin

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi seker
250 gr beyaz peynir

1 bardak Ilik suda yas maya eritilir. Ortasi cukur gibi agilan una tuz seker maya ve su eklenerek yumusak bir
hamur elde edilir. Mayalanan hamur ikiye béllindr. 1. parca yaglanan tepsiye agilir. Gzerine rendelenen beyaz
peynir eklenir. kalan hamur peynirin Gzerine rtlllr susam ve ¢érekotu ile suslenir. 175 derce firinda pigirilir.
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