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PEYNIRLI CITIR GEVREK

100 gram tereyagi

3 su bardagi un

1 cay bardagi ¢ig krema

1 corba kasigi pul biber

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

4 corba kasig! rendelenmis kagar peyniri

Yogurma kabinin igine tereyagi ve unu dékiip yumusak bir kivam alincaya kadar yogurun. Uzerine ¢ig krema,
yumurta, tuz ve rendelenmis peyniri ekleyip yogurun. Kabartma tozu ve gerekirse bir miktar daha un ekleyip
hamuru ele yapismaz kivama getirin. 1 saat buzdolabinda tutup unlanmig tezgahta acin, yuvarlak seklinde kesip
firn tepsisine dizin. 200 derecede 20 dakika pisirin, sogumaya birakip servis yapin.
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