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PEYNIRLI CITIR EKMEKLER

2 su bardagi un

1 adet yumurta

2 corba kagsiJi sirke
Yarim su bardag: st

1 tath kasidi tuz

3 corba kagigi sivi yag
Iciigin:

200 gram beyaz peynir
1 adet yumurta
Maydanoz

Oncelikle i¢ harcini hazirlayip kenara koyun. Hamuru igin un, yumurta, sit, tuz ve sirkeyle hamuru yogurun.
Dinlendirin ve ince bir sekilde agin. Uzerine sivi yag siriin. Rulo seklinde sarin. Hamuru Uge katlayip tekrar
yogurup Ug bezeye ayirin. Her bezeyi oklavayla ince acip i¢ harctan araliklarla koyup kalan yarisini Gzerine
katlayin. Fincanla yuvarlaklar kesin. Ya da ¢ay tabagiyla yarim daire kesin. Bérekleri kizgin yagdin icinde kizartip
ikram edin.
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