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PEYNIRLI CILEKLI K&GIT KEKI

Keki icin:

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

10 cilek

10 vigne

1 gorba kagigi kakao ya da parga gikolata
Uzeri igin:

4 corba kasigi labne

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Yumurta ve sekeri ¢irpin. Uzerine siit ve sivi yag ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kuru malzemeleri ilave edip
karistirin. Son olarak visne ile ince dilimledidiniz cilegdi ekleyin. Kek karigsimini kagit kaliplara paylastirin. 190
derecedeki firnda pismeye birakin. Firindan ¢ikan keke, pudra sekeri kattiginiz labneyi strlp servis yapin.
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