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PEYNIRLI CILEKLI DONDURMA

Sahrap Soysal

Malzemeler

3 adet yumurta (sari ve beyazlari ayriimig olmali)

1,5 su bardagi tozseker

2 paket labne peynir (400 gr) (herhangi bir krem peynir ¢esidi kullanabilirsiniz)
1 paket hazir stt kremasi (200 ml)

1 paket vanilya

2 su bardagi cilek plresi (robotta ¢ekilmis cilek)

Yapiligi

Yumurta sanlan ve tozsekeri derin bir kaba aktarip mikserin ylksek devriyle kdpik kdpuk oluncaya kadar ¢irpin.
Peynir, vanilya ve kremayi ekleyip 3-4 dakika daha, hafif koyulasincaya kadar cirpin.

Yumurta sanlarini derin bir cam kaseye aktarip mikserin yiksek devriyle katilagip kar gibi oluncaya kadar, 5-7
dakika ¢irpin. Bembeyaz yumurta ak-lanni tahta kasikla yavas yavas kremali karigimin Gzerine aktarin. Karistirip
malzemeleri birbirine iyice yedirin.

Ozerine ¢ilek puresini ilave edip kasikla kanstirin.

Diger taraftan, 20-25 ya da 30 santim ¢apl kelepceli kek kalibini buzdolabi posetiyle kaplayip fazlaliklarini digari
sarkitin.

Hazirladiginiz koyu boza kivamindaki kremayi kaliba aktarip UGzerini diizeltin ve derin dondurucuda en az bir
gece bekletin. )

Servise sunmadan 10 dakika dnce buzdolabindan ¢ikarip servis tabagina ters gevirin. Uzerindeki naylonu siyirip
dilimleyerek servise sunun.
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