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PEYNIRLI CIKOLATALI HELVA

250 Gr Sana Hamurisi
1 Paket vanilya

200 gr dil peyniri

2 Su Bardagi un

125 gr bitter cikolata

2 Su Bardagi toz seker

Margarini kiigUk bir tencerede eritip Gzerine unu ekleyin. Kisik ateste, tahta bir kasikla karistirarak unu 15 dk.
kadar kavurun. Unu iyice sararinca, vanilya ve toz gekeri ilave edip karigtirmaya devam ederek kisik ategte 3-4
dk. daha kavurun. Uzerine 2 su bardagi su katip bir kez daha karistirdiktan sonra tencerenin kapagini kapatarak
helva suyunu iyice ¢cekene kadar 3-4 dk. pigirin. Helva suyunu iyice ¢ekince kip kip dogradiginiz dil peynirini
ilave edip 1 dk. daha pisirdikten sonra ocaktan alin. Helvadan yemek kagsidiyla alip sekil vererek servis tabagina
siralayin. Sicak haldeyken Uzerine rendelenmis gikolata serpin ve servis yapin.

Not: ilk etapta unu yag ile kavururken unu ezerek karistirin, bdylece topak topak olmasini engellemis olursunuz.
ayrica suyu kavrulmus una eklerken yavas yavas ekleyin ve karigtirarak ekleyin.
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