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PEYNIRLI CIKOLATALI HELVA

250 gr tereyagi

2 su bardagi un

2 su bardagi tozseker

1 paket vanilya

125 gr rendelenmis bitter cikolata
200 gr dil peyniri

Tereyagdini kU¢Uk bir tencerede eritip Gzerine unu ekleyin. Kisik ateste, tahta bir kasikla karigtirarak unu 15
dakika kadar kavurun.

Un iyice sararinca vanilya ve tozsekeri ilave edip karistirmaya devam ederek kisik ateste, 3-4 dakika daha
kavurun.

Uzerine 2 su bardag su aktarip bir kez daha karistirdiktan sonra tencerenin kapagini kapatarak helva suyunu
iyice ¢cekinceye kadar, 3-4 dakika pigirin.

Helva suyunu iyice ¢ekince Uzerine kip kip dogradiginiz dil peynirini de ilave edip bir dakika daha pigirdikten
sonra ocaktan alin.

Helvadan yemek kagsiJiyla alip sekil vererek servis tabagina siralayin. Sicak haldeyken Uzerine rendelenmis
cikolata serpistirip servis yapin.
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