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PEYNIRLI CiG BOREK

https://migros.com.tr

2 su bardagi un
1 su bardagi su
Lor peyniri
Siviyag
Karabiber

Tuz

1. Un, su ve tuzu karigtirip yogurun.

2. Hamuru 15 dk dinlendirin.

3. Ceviz bllyukligunde pargalar koparip oklavayla agin.

4. Soganlari ¢ok kiigik dograyin.

5. Tavada 6nce soganlari kavurun sonra kiymayi, tuzu ve karabiberi ekleyin.

6. Biraz su ilave edip karigimi sulandirin.

7. A¢tiginiz hamurlarin icine malzemeden koyup yarim ay seklinde kapatin ve kenarlarini kesin.
8. Kizgin yagda pisirin.
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