—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI CEVIZLI PATLICAN

https://www.bosch-home.com/tr

2 adet orta boy topan patlican

3 adet kirmizi taze biber

1 kliclk paket dilimli burger peyniri

1 cay bardagi dévilmus ceviz igi

1 kahve fincani zeytinyagi

2 yemek kasigi reyhan (basillico)

2 kahve kasig portakal veya limon kabugu rendesi
1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 tath kasidi tuz

1- Topan patlicanlanlari 4-5 cm kalinliginda daire seklinde dograyiniz. Bol tuzlu su dolu bir kapta yarim saat
bekletiniz.

2- Patlicanlari kurulayiniz. Dibine yagl kadit serilmis firin kabina yanyana diziniz. Uzerlerine firga ile zeytinyag
sUrintiz. Kabi énceden isitilmis Bosch firininiza strindiz. Ara sira gevirip yaglayarak yumusayincaya dek
pisiriniz.

3- Kirmizi taze biberleri Bosch firininizda kézleyiniz. Kabuk ve ¢ekirdeklerini ayiklayip, patlican dilimlerinin
blyUkliginde dairesel kesiniz. (bir su bardagdi yardimiyla alabilir)

4- Dibine yagdh kagdit désenmis bagka bir firin kabina, daire seklinde kesilmis sirasi ile patlican, biber ve burger
peynir dilimlerini karisi kapanacak sekilde (st Uiste bindirerek diziniz. Firin kabini 180° isitilmis Bosch firininiza
sUrinuz. Peynirler eriyince ¢ikartiniz.

Servis:
1-Patlicanlari, sirasini bozmadan servis kabina aliniz Gizerlerine cevizleri , kiylmig reyhanlari , rende limon veya
portakal kabuklarini ve kirmizi pul biberi gezdiriniz.
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