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PEYNIRLI CEVIZLI KESME HAMUR

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta

Aldig1 kadar su

1.5 ¢ay bardag ceviz

2 ¢ay bardagi lor peyniri
2 corba kagiJ! tereyagdi

Un, tuz, yumurta ve su ile bir hamur yapin ve 15 dakika dinlendirin. Hamur agmak istemeyenler hazir erigte de
kullanabilir. Hamuru dinlendirdikten sonra unlanmig zeminde agip kare seklinde kiiglk parcalar kesin. Kaynayan
tuzlu suyun igine atip 10 dakika kaynatin, erimis tereyadinin igine alip karnistirin. Servis tabagina yerlestirin ve
Uzerine lor peyniri, kiyilmig ceviz serpip ikram edin.
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