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PEYNIRLI CEVIZLi EV MAKARNASI (MANAV TURKLERI
DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

6 corba kasesi ev makarnasi (Eriste)
2 su bardagi déviimds i¢ ceviz

1 kalip koyun peyniri

3 corba kasigi tereyagi

Arzu edilen miktar tuz

Yeteri miktar sicak su

Ik olarak derin bir tencerede kaynayan suya bir yemek kasigdi sivi yag ve tuz eklenir, ardindan erigteler ilave
edilerek haglanir.

Suda bekletilen koyun peyniri rendelenir ve ¢ekilmis i¢ cevizle karigtirilir. )

Haslanan ev makarnasinin suyu sizullr ve yarisi genis bir servis tabagina alinir. Uzerine koyun peyniri ve i¢
cevizle hazirlanan harcin yarisi eklenir. Bunun Usttine kalan ev makarnalar dékulir. Kalan harg tekrar ev
makarnalarinin Gzerine serpilir.

Son olarak (izerine tavada kizdiriimis tereyagi gezdirilir.
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