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PEYNIRLI CEVIZLI BURGU

5 tath kasig kuru feslegen
2 dilim kasar peynir

1 tath kasidi kirmizibiber

1 yemek kasigi zeytinyagi
0.5 su bardagi galeta unu
1 dilim beyaz peynir

1 tath kasidi tuz

4 yemek kasigi sana margarin
Aldig1 kadar karabiber

1 paket burgu makarna
0.5 su bardag ceviz igi

Tencerede bol su kaynatip icine makarnayi tuzu ve zeytinyagdi koyup 8 dakika haglayin. Soguk sudan
gecirmeden suyunu stizip 2 yemek kasigi sana klasik margarin ile yaglayip sicakta bekletin. Kiiglk bir
tencerede kalan 2 yemek kasigi sana klasik'i kizdirp igine ayiklayip kiydiginiz sarimsaklari ve galeta ununu
ekleyip kavurun. En son olarak i¢ine rendelediginiz peynirleri, kirmizi pul biberi, tuz ve ¢ekilmis karabiberi ilave
edip karistirin. Hazirladiginiz peynir sosunu sicakta beklettiginiz sana klasik'i burgu makarnaya ekleyip karistirin.
Servis tabadina alip, taze feslegen yapraklari ile stsledikten sonra sicak olarak servis edin.
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