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PEYNIRLI CAY BISKUVISI

MALZEMELER

250 gram margarin ( oda sicakliginda yumusamig)
1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurtanin aki

1 cay kasigi tuz

8-9 su bardagi un

UZERI iCIN

2 su bardagi rendelenmis taze kasar peyniri
1 adet yumurta sarisi

YAPILISI

Derin bir yogurma kabinin igine siviyag, yumurta aki, yumugamig margarini koyalim. Kabartma tozu ve tuz
kanstirdigimiz unu, azar azar ekleyerek yogurmaya baslayalim. lyice yogrulan ve kulak memesi yumusakligina
gelen hamurun Gzerini nemli bir bezle érterek, buzdolabinda 30 dk. Bekletelim. Daha sonra hamuru ¢ikarip
merdaneyle 1 cm. Kalinliginda agalim. Yuvarlak pasta kaliplariyla hamurdan biskuviler ¢ikaralim. BiskGvilerin
Uzerine 6nce yumurta sarisini firgayla strip sonra her bir tath kasigi kadar rende peynir serpistirelim. Bu arada,
firin tepsisinin altina firn kagidini serip, bisklvilerimizi aralikli olarak yerlestirelim. 175 dereceye ayarli firinda, 25
dakika kadar pisirip alalim. Soguyunca biskivileri kagidindan ¢ikarip servise sunalim.
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