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100 gr. margarin (oda sicakhginda)
1 yumurta

Yarim su barda@ yogurt

Yarim su barda@i aycgicek yagi
Yarim ¢ay bardagi toz seker

2 corba kagsiJi sirke

1 tath kasidi mahlep

1 tath kasigi kabartma tozu

1 su barda@ kasar peynir rendesi
Aldig1 kadar un

1 cay kasigi tuz

Unu eleyin, ortasini havuz gibi agin. Margarin, yogurt, siviyagd, sekeri koyun iyice karigtirin. Sirke, mahlep, kasar
peynir rendesi, tuz ve aldigi kadar unla ele yapismayacak bir hamur yapin. 10 cm. seritler yapin. 2 tanesini
uclarindan birlestirin yuvarlayin. Uglari diga dogru kivirin yumurta siriin, susam g6rekotu serpin. Gatalla gekil
verin. Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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