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PEYNIRLI CANTALAR

Malzemesi:

2 yaprak yufka
200 gr. rendelenmis peynir
125 gr. yogurt

Tuz

Karabiber

1 demet maydanoz
2 adet domates
175 gr. salam

Un

2 adet yumurta
Galeta unu
Margarin.

Hazirlanisi:

Peyniri, yogurt ve baharat ile karistirin. Maydanozu ince ince kiyin. Domatesi ince dilimler halinde dograyin.
Yufkay iki kat Gst Gste koyup, sicak firnda 5 dakika kadar kizartin. Sonra yufkanin ortasina 6nce bir dilim salam
koyun. Uzerine bir dilim domates yerlestirip, peynirli karisimi Gzerine dékiin. Maydanozu peynirin tzerine serpin.
Tekrar bir dilim salam koyun. Yumurtanin birini kirip, akini bir kaba bogaltin. Sarisini muhafaza edin. Yumurta
akini salamin ve yufkanin tzerine surtn. Yufkayi kare sekilnde katlayin ve bir ganta sekline sokun. Iki yumurta
sarisi ve bir yumurta akini gukur bir kabin iginde iyice ¢irpin. Peynirli gantalar énce una, sonra yumurtaya sonra
da galeta ununa bulayin. Kizgin yagda her iki tarafini da kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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