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PEYNIRLI BURMA BOREK

Malzemeler:

2 adet yufka

1,5 kahve fincani eritilmis margarin

3 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri
1 kahve fincani ik st

1 adet yumurta

Yarim demet maydanoz

Yarim su bardagi zeytinyagi

Yapiligt:

Yufkalar ortadan bdlerek dért parcaya kesin. Elde edeceginiz sekiz parga yufkaya firga ile eritiimis margarin
sUrin. Rendelenmis kasar peynirini, kiyllmig maydanozu, yumurtayi ve sitl karistirarak suluca bir bulamag
yapin. Bu harci sekiz esit parcaya ayirin. Ayirdiginiz her harci bir yufka pargasinin genis kenarina yayin. Yufka
parcalarini harc¢la birlikte sigara bdredi sarar gibi fazla sikmadan sarin. Agilmamasi i¢in ug kismini hafifce islatin.
Sonra bu parcalarin her birini blkerek birer rulo yapin. Bu seklinin bozulmamasi igin bir kaba yanyana dizin. 10
dk. kadar bdylece birakin. Bu sire sonunda zeytinyagini tavada kizdirin. Boreklerin sekillerini bozmadan kizgin
yagin i¢ine atin ve her iki tarafini da kizartin. Pisen bdrekleri k&git mutfak havlusunun Gzerine ¢ikarip, fazla
yaglarini ¢ektirin. Tim bdrekleri bu sekilde hazirladiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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