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PEYNIRLI BROWNIE

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 corba kasigi margarin
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi zeytinyag
7 ¢orba kasidi un

4 corba kasigl kakao

1 paket labne

Oncelikle seker ve yumurtalari 3-4 dakika girpin. Siit, vanilya, margarin ve zeytinyagini ekleyip, ¢irpmaya devam
edin. Kakaoyu da katip, g6yle bir karigtirin. Bu malzemeden 1 su bardagi dolusu ayirin. Daha sonra un ve
kabartma tozunu ekleyip, son kez karigtirin. Margarinle yaglanmis bir kek kalibina malzemeyi dékin. Onceden
isitilmis 170 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Keki firndan aldiktan sonra, énceden ayirdiginiz 1 subardagi
sivimalzemeye labneyi koyup karistirin ve kekin Gzerine dékin. Soguyunca, dilimleyerek servis yapin.
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