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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI BROKOLILER

1 paket Knorr Peynirli Makarna Sosunu
250 ml soguk su

1 kg brokoli (saplari ayiklanmig)

1 cay bardagi ceviz (hafif déviimds)

Y2 ¢ay bardagi kus Gzimu

10 yaprak feslegen (kabaca dogranmis)

Kiguk bir tencerenin icine 1 paket Knorr Peynirli Makarna Sosunu 1 4 su barda@i (250 ml)soguk suya ilave
edin.Sosu kaynaya kadar karigtirin.

Sos kaynamaya bagladiktan Gzim ,ceviz ve feslegen ilave edilerek kisik ateste 5 dakika boyunca ara sira
karistirarak pisirin.

Brokoliler bol tuzlu sicak suda yaklasik 8 dakika haslanarak buzlu suya ¢ikarilir. Yaklasik 2 dakika bekletilir ve
stzdiraldr.

Brokolileri genis bir tabaga alarak hazirlamig oldugunuz sosu Uzerine gezdirerek servis edin.
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