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PEYNIRLI BROKOLI YUVASI

150 gr haslangi ve rondodan gegirilmis brokoli
2 su bardagi galeta unu

1 adet yumurta

2 dis dogranmig sarimsak

1 yemek kasigi yag

1 tutam nane

1 tutam kimyon

1 tutam yenibahar

1-Oncelikle Brokoli piiresini, galeta ununu, nane, kekik, kimyon ilave ediyoruz
2-Yumurta yag! ve tuzu da ekleyip hamur gibi yoguruyoruz,

3-Hamurumuzu elimizle sekil alabilecek kivama getiriyoruz

4-Elimizde kiguk kiguk kopartip, yuvarlayip isaret parmagiyla bastiriyoruz.
5-Bastirdigimiz yerlere beyaz peynir dolduruyoruz

6-Onceden isitilimg ve yagdh kagit serilmis tepsiye brokoli yuvalarini siraliyoruz
7-200 dercede 15-20 dakika pisiriyoruz

8-Sicak sicak servise sunuyoruz
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