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PEYNIRLI BROKOLI CORBASI

500 g Brokoli

2 Dis Sarimsak

1 Adet Patates

1 Adet Kereviz Sapi

4 Su Bardag@ Tavuk Suyu

2 Corba Kasigi Zeytinyagi

1/2 Su Bardadi Cheddar Peyniri
1 Cay Bardagdi Krema

1 Cay Kasig Karabiber

Istege Bagh Tuz

Zeytinyagini tencerede isitalim. Sarimsaklari ve minik kiip seklinde dogradiginiz patatesi ekleyip soteleyelim.
Minik ciceklere ayirdigimiz brokoliyi ve ince kiydigimiz kereviz sapini ekleyip kavurmaya devam edelim.
Sebzeler yumusadiktan sonra Uzerine 3 su bardagdi tavuk suyunu ekleyip kaynamaya birakalim. 4-5 dakika
kaynattiktan sonra el blendiri ile pUrGzsiz oluncaya kadar ¢ekelim. 3-4 dakika kaynatalim. Gorbanin kivamina
gbre gerekiyorsa su ilave edelim. Ocaktan almaya yakin cheddar peynirini, kremayi, tuzu ve karabiberi ekleyip
karistiralim. Bir tasim kaynattiktan sonra ocaktan alalim. Sicak servis yapalim.
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