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PEYNIRLI BROKOLI CORBASI

http://www.ebruomurcali.com.tr

700 gr. brokoli

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim demet taze sodan
2 ¢orba kasiJi un

1 adet defne yapragi

1 tath kasigi kekik

Tereyagdinda unu kavurun. Tavuk suyunu ve tuzu koyun, kaynatin ve brokoliyi, taze sogani, defne yapragini
ekleyin. Brokoli pisince, defne yapragini tencereden alin. 2 su bardagdi sttdi, krem peyniri, karabiberi, kekik ve
muskati tencerenize koyun ve el blenderi yardimiyla pirtizsiz hale getirin. Uzerine kasar peyniri rendeleyerek
servis yapin.
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