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PEYNIRLI BOREK (YUFKA)

3 adet yufka

1 cay bardagi zeytinyag
1 gay bardagi su

Iciigin:

250 gr. beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzerine:

Susam

Yufkalardan bir tanesini diiz bir zemin Uzerine yayin. Zeytinyagi ve suyu iyice ¢irpin. Bir kismi ile yufkanin Gzerini
islatin. Yufkayi ikiye katlayin. Sonra 8 adet licgen parca kesin. Beyaz peynir ve ince dogranmis maydanozu
karistinin. Her tGiggen pargasinin genis kenarina peynirli icten koyup, sigara béregi sarar gibi sarin. Diger
yufkalara da ayni iglemi uygulayin. Bir kaseye 2 su bardagi su koyun. Borekleri bu suya batirip, gikarin ve
tepsiye dizin. Uzerine susam serpip, 180 dereceli firnda 15 dk. kadar pisirin.
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