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PEYNIRLI HAZIR YUFKA BOREGI

2 su bardagi ufalanmig peynir

3 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi sivi yag

Yarimsar demet maydanoz ve dereotu
3 adet yufka

1 tath kasidi ¢érekotu

Yumurta, sit ve sivi yagi iyice ¢irpin. Ayri bir yerde peynir, Kiyllmig maydanoz ve dereotunu harmanlayin. Firin
tepsisini yaglayip, 1 adet yufkayi uclari disari tasacak sekilde yerlestirin. Uzerine yumurtali karigimin bir kismini
sUruin. Peynirli karigimin bir kismini serpistirin. Yufkalar bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Yufkanin sarkan
kisimlarini ice dogru, aralarina yumurtall karigim siriip, peynirli karigim yayarak kapatin. Uzerine gorekotu
serpin. Serin bir yerde 2-3 saat dinlendirin. Onceden isitilmis 170 derece firinda, kizarana dek pisirin. Dilimleyip,
sicak olarak servis yapin.
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