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PEYNIRLI BOREK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Adet yumurta

1 Demet maydanoz

1 Kase peynir

1 Bardak sut

4,5 Corba Kasigi yogurt

1 Kg. béreklik yufka

Yumurta aki, sit, sivi sana ve yogurdu Karistirarak borek igin gizel bir harg hazirlayin. Bir yufkayi tezgahin
Uzerine serin, her tarafina hargtan sirin. Uzerine bir adet yufka daha koyun ve onun da her tarafina harg sirin.
Yufkayi doért esit parcaya boélin. Sonra o parcalari da Gi¢ggen sekillerde baska pargalara bélin. (Bir yuvarlaktan
genellikle 12 tiggen c¢ikiyor.) Her bir parcanin Gst kismina peynir ve ince kiylmis maydanoz karigimi seklinde
hazirladiginiz icten koyun. Ve rulo yapin. Kalan tim malzemeler icin ayni islemi uygulayin. Béreklerin Ustine
kalan har¢tan sdrin, onun Ustine de yumurta sarisi strtin. Firinda guizelce kizarana kadar pisirin.
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