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PEYNRILI BOREK

1 Paket Sana Hamurisi
2 Adet yumurta

6 Adet yutka _

1 Bardak YOGURT
200 gr peynir

Yumurta, yogurt ve erimis margarini kanstirin. Birinci kat yufkayi yayin ve bu karigimi firga yardimiyla her
tarafina surdin. 2. yufkaya da ayni islemi yapin 3. yutkayi da serin ve lzerine peyniri déseyin. Diger ¢ yufkanin
tzerine de yagh karigimi firgayla sirtin. Rulo seklinde sarin. Ikiye bdlin. Buzluga koyun. Pigirmesen 6nce
¢ikarin, kesilecek duruma gelince dilim dilim kesin. Yaglanmig tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strin.
Onceden isitiimis firinda pigirin.
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