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PEYNIRLI ACMA BOREK

3 su bardagi un

150 g tereyagi

1/2 limonun suyu

1 yumurtanin sarisi

1 su bardagi su

1/2 demet maydanoz
1/2 kg beyaz peynir
Tuz

Un, tuz, limon suyunu iyice karigtirin, Gzerine yavag yavas suyu ilave ederek kulak memesi sertliginde bir hamur
elde edin. Uzerine i1slak bir bez érterek 15-20 dakika dinlendirin.

Hamuru 1 cm kalinliginda agip, yadi tzerine yayin, dérde katlayip 15 dakika dinlendirin. Yadlama hari¢ ayni
islemi iki kez daha yapin.

Peyniri gatalla ezin, maydanozu ince kiyin. Actiginiz hamuru istediginiz blyUklikte kesin, peynirli ici
yerlestirdikten sonra istediginiz sekli verin. Ustlerine yumurta sarisi strp, hafif i1sida 45 dakikada pisirin.
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