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PEYNIRLI BOREK
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Hamur icin:
1 Kip Maya (42 gr.)
150 ml Sut, ihk

150 gr. Gavdar Unu

200 gr. Bugday unu

30 gr. Tereyag

1/2 cay kasig1 Tuz

1/2 cay kagigi Seker

Iciigin:

300 gr. kafli Peynir

2 klicUk kirmizi Biber

2 kuguk kirmizi Sogan

20 gr. Taze sogan, dogranmig
Tuz

Karabiber, iri cekilmis

Sili biberi

Ustlne serpmek igin:

4 yemek kasigi Kabak ¢ekirdegi

Mayayi sGtlin iginde eritin ve diger malzemelerle yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. UstinG &rtiin
ve firnda 35°C Ust-Alt Isitma programinda yakl. 45 dakika kadar mayalanmaya birakin.

Peyniri kiip kiip dograyin. Biber ve sodani da ayni sekilde dograyin ve taze sodanla karistirin. Tuz, karabiber ve
sili biberi ile lezzetlendirin.

Hamuru unlanmig bir tezgahin Gstiinde kare seklinde (yakl. 40 cm x 40 cm) aginiz ve kdselerinden tutarak
yaglanmig kare bir kalibin i¢ine yayiniz. Malzemeleri hamurun Ustline koyunuz ve hamur kdselerinden iceri
dogru katlayiniz ve hafif¢e bastiriniz.

Hamurun GUstiinden bir bicakla bes adet yakl. 3 cm x 3 cm boyunda kareler kesin ve bdregin tstlini bunlarla
susleyin.

Ustline su siiriin ve kabak cekirdegi iclerini serpin. Béregi kizarincaya kadar pisirin. Servis yapmadan énce
yaklasik 30 dakika kadar dinlendirin.
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