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PEYNIRLI BOREK

Ecem Yorat

4 adet yufka

500 gr peynir

2 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt
2 demet maydanoz
Pul biber

Karabiber

1/2 su bardagi siviyag

Boéregimizin i¢ harci igin bir kapta peyniri,baharatlari ve maydanozu karistiyoruz. Bagka bir kapta da yogurt, sivi
yag ve 1 adet yumurtanin tamami ile diger yumurtanin beyazini karigtiriyoruz. Yaglanmig tepsiye ya da borcama
yufkamizin ilk katini koyuyoruz. Uzerine yogurtlu karigsimimizdan firga yardimiyla iyice strllyoruz. Peynirli
karigimdan koyuyoruz. yufkalar bitene kadar Ust Uste koyarak bu isleme devam ediyoruz. Son olarak yufkanin
Ust kismina yumurta sarisini stirliyoruz. Arzuya gére susam ya da ¢orek otu serpebilirsiniz. Daha énceden 10
dakika 1sitilmig 180 derecelik firinda tzeri kizarincaya kadar pisiriyoruz.
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