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PEYNIRLI BOREK (MILFQY)

500 gr dondurulmus milféy hamuru
1 yumurtanin sarisi

200 gr mozzarella (veya dil peyniri)
24 adet ufak (kiraz) domates
Frenk feslegeni

Tuz

Milféy hamurunu, yaklasik 5 mm kalinliginda ag¢in. 24 adet baklava sekli kesip firin tepsisine dizin.

Kuguk bir firgayla her birinin Gstline, 1 gorbakasidi suyla ¢irpilmis yumurta sarisini sirin.

Mozzarella veya dil peynirini 24 dilime ayirin. Domatesleri ikiye bdltn ve baklava sekilindeki yufkalarin tizerine
dagitin.

Tuz ektikten sonra her bir domatesin arasina birer parga peynir yerlegtirin.

Onceden isittiginiz 200 derecelik firinda 10-12 dakika kadar bekletin.

Frenk fesledeni yapraklariyla sisleyip servis yapin.
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