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PEYNIRLI BOREK (ITALYA)

Malzemesi:

500 gr. beyaz peynir

250 gr. milféy hamuru

6 corba kasigi yogurt

1 corba kasigi ince kiylmig sarimsak veya taze yesil biber
1 cay kasigi seker

Tuz

Biber

3 adet iyice ¢irpiimis yumurta

30 gr. rendelenmis kasar peyniri

Hazirlanisi:

Firini daha dnceden 1sitin. Hamuru yodurarak diiz bir pasta kalibinin ya da tepsinin igine yayin. Bir kag yerinden
catalla delerek on dakika kadar firinda pisirin. Bu arada derin bir kapta peyniri, yodurt, sogan ya da sarimsak,
seker, tuz ve biberle karistirin. Peynir karisimini tahta bir kasikla iyice ezin. Daha sonra i¢ine yumurtalarn kirarak
iyice karistinin. Karigsimi hamurun Gzerine dokip iyice yayin ve rendelenmis kasar peynir serpin. Firinda 45
dakika muddetle, Ustl kizarana dek pisirin.
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