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PEYNIRLI BOREK

200 gr margarin

4 adet yufka

2 adet yumurta

50 gr sert peynir

1 adet maydanoz

1 su bardagi yogdurt

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Peyniri ufalayip maydanozu kiyin yumurtalarin sarilarini ve aklarini birbirinden ayirin peyniri maydanozu ve
yumurta aklarini glizelce karistirin margarini eritin ve yufkalardan birini tepsiye kenarlari sarkacak sekilde
yerlestirin Gizerine erimis margarinden sirn bir yufkayi iri pargalara béllp tepsiye yerlestirin Uzerine peynirli
karisimi yayin bir yufkayi daha iri pargalara bélip koyun Gzerine yagdan gezdirin kalan bir yufkay! yine
parcalayip yerlestirin kalan yagdi gezdirin yodurt yumurta sarilar ve siviyadi ¢irpip bérege suriin tasan kenarlarini
ice dogru kivirin 200 derece firinda 25-30 dk. pisirin.
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