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PEYNIRLI BOREK

4 adet yufka

250 Gr. beyaz peynir

1 adet yumurta

5 su bardagi yogurt
Yarim su bardagi siviyag
1 demet maydanoz

Maydanozlari kiyin, peyniri ¢catalla ezin ve maydanozla karistirin. Borcami glizelce yaglayin ve Uizerine 1 adet
yufkayi kenarlari tepsiden tagacak sekilde serin. Kalan yufkalari elinizde 3-4 pargaya ayirin, 1 kat désenecek
sekilde birlestirin. Yumurta, yogurt ve siviyag iyice ¢irpin, yufkanin Gzerini kaplayacak sekilde firga ya da kasik
yardimi ile suriin. Her koydugunuz yufka katina, sos surtin ve peynirli kargimdan serpin. En son kisma gelince
en altta kalan genis yufkayi boregin Uzerine diizgince kapatin. Kalan sostan tzerine surtin ve ¢érek oyu serpin.
180 derece 6nceden isitilmig firinda glzelce kizarana kadar pigirin.
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