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PEYNIRLI BOREK (HAZIR YUFKA)

3 adet yufka

175 gr. margarin

200 gr peynir

Arzuya gbre maydanoz
1 adet yumurta sarisi

Margarini yakmadan hafif ateste eritin. Yufkalardan birini yayin, Gzerine firga yardimiyla eritilmis yagdan sirUn,
diger yufkayi bu yaglanmig yutkanin tzerine yerlestirin ve bu yufkanin tzerini de ayni sekilde yaglayin. Diger
yufkayi da ikinci yufkanin lizerine yerlestirin. Once ddrde boélin, dért pargadan her birini de tekrar ikiye bdlin.
Peynir ve maydanozdan yapilmis hargtan her bir parcaya yerlestirip sigara béredi seklinde sarin. Bu sardiginiz
borekleri soguk su dolu bir kabin igine koyup bes dakika dinlendirin. Elinizle sikip suyunu aldiktan sonra
yaglanmis tepsiye yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisini strUp orta hararetli firinda pisirin.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 14.07.2021
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