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PEYNIRLI BOREK

10 adet yutka

Sosu igin:

1 su bardag sivi yag

2 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 paket Kabartma tozu
Harci igin:

400 gram lor peyniri
10 dal maydanoz

Ust sosu igin:

Kalan sos

1 adet yumurtanin sarisi

Kullanacaginiz tepsiye sivi yag ile yaglayalim.

I¢ harci icin ayirdigimiz malzemelerden maydanozu minik minik dograyip lor peyniriyle karigtiralim.
Sos malzemelerini bir kaba alip ¢irpalim.

Tepsimize bir adet yufkayi alip yerlestirelim. Bir tam yufkay1 da kenara alalim.

Diger yufkalari da ortadan ikiye bolelim.

Yaydigimiz yufkanin tsttine ikiye boldigumiz yufka pargalarinda iki parga daha koyalim.

Uzerine hazirladigimiz sostan gezdirelim.

Ardindan koyacagimiz diger kata hazirladigimiz i¢ hargtan esit sekilde koyalim. Her iki kat yufka koydugumuzda
bu sekilde ilerleyelim.

Sadece peynir koydugumuz katlara sos stirmeyelim.

Bol peynirli sevenler 3 normal sevenler 2 katina peynir ekleyebilir.

En Ustlne de geldiginiz zaman kenara ayirdigimiz yufkayi alarak guizelce Ustlne yerlestirelim.
Ardindan kalan sosun igine bir yumurta sarisi ekleyip Ustine sirelim.

Daha sonra 180 derece isitigimiz firina béregimizi alalim. Ustu kizarana kadar pigirelim.

Pistikten sonra firindan ¢ikartip Ustlne Orterek 5 dakika bekletelim, servis edelim.
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