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PEYNIRLI BOREK (GULLAC YUFKALI)

Posta Gazetesi

500 gr. glllag - 1 paket

2 su bardag st

2 adet yumurta

10 ¢corba kasI§! zeytinyadi

Tuz

Harci igin:

1 su barda@i peynir rendesi

1 gay bardag kiyllmig maydanoz
Uzerine:

1 cay bardagi misir unu

Sut, zeytinyag), tuz ve yumurtayi iyice ¢irpin.

Yaglanmis firin tepsinize, gullaglarin yarisini, arasina sos dokerek yerlestirin.

Ortasina peynirli harci yayin ve kalan gillaglari yine ayni sekilde soslayarak yerlestirin.
Firina koymadan énce 20 dakika dinlendirin.

Uzerine misir unu serperek 180 derecede kizarana kadar pisirin.
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