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BAKLAVA YUFKASINDAN PEYNIRLI BOREK

20 adet baklavalik yufka
50 gram tereyagi

4 adet yumurta

250 gram beyaz peynir
200 gram sit

Yarim adet muskat rendesi
2 adet taze sogan

1 sise soda

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi pul biber

Firnni 175 dereceye ayarlayin ve isitmaya baglayin.

Tereyagini bir tavada eritin. Genis bir kaba erimis tereyagdini, soday, sitl ve yumurtalari koyarak iyice karigtirin.
Karigima tuzu, muskat rendesini ve pul biberi ilave edin ve bir kez daha karigtirin. Yufkalari elinizle kopararak
klgUk parcalara ayirin ve hazirladiginiz sitlli, sodall karigima ekleyin. Beyaz peyniri ufalayin ve onu da karigima
ilave edin. Bir sure yufkalarin sivi karisimini iyice gekmesi igin bekleyin. Isteginize gbre taze soganlari
dograyarak icine atin, tekrar karistirin.

Firnna dayanikli cam kabinizin igine hazirladiginiz bu harci bosaltin. Béreginizi 30 dakika pistikten sonra firrndan
¢ikarin, sicak olarak servis edin. Dilerseniz sunum yaparken Uzerini taze sogan ya da maydanozla
susleyebilirsiniz.
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