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PEYNIRLI BONFILE

icindekiler

2 adet bonfile

2 dilim tost kasari

3 adet kliglk sogan

3 yemek kasigi galeta unu

2 yemek kasigi kiyilmis maydanoz
2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi hardal

tuz

kirmizi biber.

Temizlediginiz soganlari Rondo’da kiydiktan sonra kisik atesteki Termospot tavada yag ile kavurun. Sodanlar
seffaflastiginda galeta unu ilave ederek bir stire daha kavurduktan sonra tuz, hardal, maydanoz ve kirmizi biberi
katin ve atesten alin. Bagka bir tavada etlerin her iki ylizinU de kizartin ve kizarmig etleri Mini Firin’in tepsisine
koyun. Her et pargasinin tzerine bir dilim tost kagsari koyup onun tzerine de tavada daha énce hazirladiginiz
karisimdan fazlaca koyun. Mini firini calistirin ve etleri Ustlerindeki peynirler eriyene kadar pigirin. Hemen gikarip
servis yapin.
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