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PEYNIRLI BOHCA

Malzemeler:

500 gun

1 su bardag eritilmis margarin
1 su bardag tereyag

2.5 tath kasigi seker

2 tath kasig tuz

5 g Pak maya (yas)

250 g beyaz peynir

Yarim ¢ay bardadi zeytin veya zeytin ezmesi
2 adet yumurtanin sarisi

100 g rendelenmis kagar

Hazirlanisi:

Derince bir kapta un, seker, tuz, beyaz peynir, eritilmis margarin, tereyadi ve maya karistirilarak yogrulur. Kulak
memesi kivaminda bir hamur elde edilir. Hamurdan ceviz blyukliginde parc¢alar alinir ve merdane yardimiyla
kiicUk yuvarlaklar seklinde agilir. Ortasina bigak yardimiyla zeytin ya da zeytin ezmesi konulur. Yarim daire
seklinde kapatilir. Yaglanmig firin tepsisine dizilir. Uzerine yumurtalarin sarisi surdldiikten sonra rendelenmig
kasar serpilir. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda pisirilir.

ML® Rus Bohcasi (gorsel)
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