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PEYNIRLI BOHCA COREGI

2 adet yumurta ( 1 sari Uzerine)
1 su bardag st

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 klicUk kalip beyaz peynir
10-15 dal maydanoz

Hamur malzemesi bir araya getirilir, kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir, yarim saat dinlendirilir. Stire
sonunda hamur, unlu tezgahta, merdane yardimiyla, yarim santim kaliniginda , kare olarak agilir. 4 parmak
eninde kareler kesilir. Karelerin ortasina peynirli i konur. Sonra bohg¢a gibi kapatilir. Goérekler yaglanmis tepsiye
dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi surGldr. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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