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PEYNIRLI BISKUVI

2 yumurta

1 cay bardagi kasar peyniri rendesi
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 ¢corba kasigi hardal

100 gram tereyagi

1 cay kasigdi pul biber

Unu ve yag elinizle kum haline getirin. Uzerine gok ince rendelenmis peyniri, hardali, biberi ekleyip iyice
karigtirin. Son olarak kabartma tozunu, yumurtalar ekleyin. Hamuru yogurup unlanmig zeminde agin. Istenilen
sekilde kesip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pirin. Istenirse Uzerine tuz serpin, ¢érek otu
ya da susamda eklenebilir. Bu biskivileri kavanozda 1 hafta bayatlamadan bekletebilirsiniz. Gayin, kahvenin
yaninda siper olacaktir.
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