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PEYNIRLI BISKUVI

200 gram margarin
100 gram beyaz peynir
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz kirmizibiber
1 adet yumurta

3 su bardagi un

Uzeri igin:

Kasar peyniri rendesi
Pul kirmizibiber
Corekotu

Susam

Margarini ve yumurtay! iyice girpalim.

Icine beyaz peyniri, toz kirmizibiberi ve eledigimiz unu katip, iyice yoguralim.

Hamuru yarim saat kadar dinlendirip, 1 parmak kalinliginda agalim.

Istedigimiz sekilde kaliplarla hamurlar kesip, margarin yagi ile yagladigimiz firin tepsisine dizelim.

Uzerine kasar peyniri rendesi, pul kirmizibiber, ¢orek otu, susam vs. serpip, 6nceden isittigimiz 180°C'li firinda
10-15 dakika kadar pisirelim.
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